
 

 

Außer-Haus-Karte 
 

Zur Mitnahme von Speisen bieten wir Ihnen auch Mehrwegbehälter (gegen Pfand) 
an. 

 

 

 

 

 

Die angegebenen Preise verstehen sich in Euro und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. 

Sie können bei uns auch bargeldlos – mit Giro- oder Debitcard – bezahlen. 

 



 
Vorspeisen 
     
Hausgemachtes Würzfleisch von Pute und Schwein mit Champignons   7,20 
                     
Knoblauchbaguette aus der Pfanne mit hausgemachter Knoblauch-Pesto und  
Salatgarnitur           6,40 
   
Salatteller mit Joghurt- oder Kräuterdressing       6,90 
 

Salate 
     
Großer Salatteller mit panierten Putenbruststreifen an Joghurt- oder   13,90                                        
Kräuterdressing    
 
Großer Salatteller mit Hähnchenbruststreifen und blanchierten Champignons  13,90                                     
an Honig-Senfdressing  
 
 
Zu unseren Suppen und Salaten reichen wir Ihnen Baguette. 

 

Vegetarische Gerichte 

                
Bandnudeln mit Waldpilzsauce und frischen Champignons     12,90                 
 
Bauernfrühstück vegetarisch mit frischen Champignons und Salatbeilage   10,60                           
  
 

Vegane Gerichte 
                        
Pasta mit bunten Paprika und frischen Champignons und feiner Pilzsauce   11,90 
                     
Großer Salatteller mit Hähnchenbruststreifen (Soja) und Dressing    13,90                         
 
Kartoffel-Gemüse-Pfanne mit Hähnchenbruststreifen (Soja)    13,90 

 
 
 
 
 
 



Kleine Küche 

 
Herrentoast            12,80                
ein mit Rahmchampignons und Käse überbackenes Schnitzel      
auf Toast und Salatbeilage     
             
Bauernfrühstück mit Schinken und Salatbeilage      10,60 
 
Sülze mit Bratkartoffeln, Remoulade und Salatbeilage     11,40 
 
2 gebackene Camembert mit Preiselbeeren und Salatbeilage    9,90 
 
 

Schnitzelgerichte vom Schwein 
 
Schnitzel „Wiener Art“  mit Pommes Frites und Salatbeilage     13,50 
 
Hamburger Schnitzel           14,90 
mit 2 Spiegeleiern, Pommes Frites und Salatbeilage    
 
Schnitzel mit Rahmchampignons, Pommes Frites und Salatbeilage    15,90 
 
Braumeisterschnitzel           17,90 
gefüllt mit Schinken und Käse, dazu Buttererbsen, Kroketten    
und Salatbeilage 
 
Schnitzel au four          18,20 
mit Würzfleisch und Käse überbacken, dazu Buttererbsen, Kroketten 
und Salatbeilage 
 
Waldschnitzel           17,90 
3 kleine Schnitzel mit frischen Champignons und Waldpilzsauce auf Bandnudeln 
 
 

Steakgerichte (vom Schweinerücken) 
 
Thüringer Rostbrät´l mit Bratkartoffeln und Salatbeilage     14,40 
auf Wunsch mit Senf 
 
Steak mit frischen Champignons, Rösti Ecken und Salatbeilage    15,90 
 
Steak au four           17,90 
mit Würzfleisch und Käse überbacken, dazu Buttererbsen, 
Pommes Frites und Salatbeilage 
  



Gerichte vom Geflügel 

 
Putenschnitzel mit Rahmchampignons, Pommes Frites und Salatbeilage   15,40 
   
Putenschnitzel „Hawaii“ mit Ananas und Käse überbacken, dazu Pommes   15,40 
Frites und Salatbeilage 
 
Hähnchenschnitzel Milano         15,40 
mit Käse überbackene Tomatenscheiben und-sauce, dazu Kartoffeltaschen mit 
Kräuterfüllung und Salatbeilage 
 
Hähnchenbrustfilet natur         15,90 
mit Käse überbackener Brokkoli und Sauce Hollandaise auf Tellerrösti und Salatbeilage 
 
 

Deftiges 
 
Schweinebraten vom Strohschwein mit Prinzessbohnen, Bratkartoffeln    16,80 
und Salatbeilage 
    
Rinderroulade mit Apfelrotkohl, Klößen und Salatbeilage     18,20 
 
Sauerbraten mit Apfelrotkohl, Klößen und Salatbeilage     18,30 
 

Burger 
 
Gyros Burger vom Hühnchen mit Tzatsiki und Pommes Frites    11,60 
       
Käse Burger mit Camembert, Cheddarkäse, Preiselbeeren und Cris Cut Pommes  14,60 
 

Pastagerichte 

Thai-Penne mit Tomaten Sahne Sauce & Lauch       9,90                      
- und Hähnchenbrustreifen         13,90                    
- und Garnelen          14,50 

Fischgerichte 

 
Zanderfilet paniert oder natur  mit Kaisergemüse, Bratkartoffeln und Salatbeilage  18,90 
 
Backfisch mit Remoulade dazu Bratkartoffeln und Salatbeilage    13,60 
 

 
 



Für unsere kleinen Gäste 
 
Schnitzel mit Pommes Frites         6,60 
 

3 Fischstäbchen dazu Pommes Frites        5,40 
 

Pasta mit Tomatensauce         5,40 
 

Hähnchennuggets mit Pommes Frites       6,50 
 

Kloß mit Soß (2 Stück)          5,20 

 
Dessert 

 
Kaiserschmarrn mit Rosinen, Zwetschgen oder wahlweise Apfelmus    8,50 
 
 

Beilagen 
 
Pommes Frites           4,40 
Süßkartoffel Pommes Frites         5,80 
Beilagenwechsel Süßkartoffel Pommes       1,40 
Kroketten           4,40 
Bratkartoffeln           5,00 
Salzkartoffeln           3,80 
2 Klöße            4,50 
Rösti Ecken           4,50 
Rahmchampignons           4,60 
Buttererbsen           3,60 
Prinzessbohnen          3,60 
Apfelrotkohl           3,60 
Kaisergemüse           3,80 
 
Waldpilzsauce extra          2,80 
Rahmsauce extra          2,80  
Käse-Kräuter-Sauce extra         2,80 
Sauce Hollandaise extra         2,80 
Bratensauce extra          2,80  
     
Portion Ketchup, Mayonnaise, Senf        0,60  
Beilagenwechsel          1,00 
Extras            1,20 
 
 
 

 



Alkoholfreie Getränke 

Vio Rhabarber Schorle   Fl. 0,3l       3,30 
Fuze Tea Pfirsich                       Fl. 0,3l       3,30 
Himbeerbrause 6   Fl. 0,33l      2,80 
 

Hefeweizen 
Maisel`s Weisse hell                     0,5l       4,60 
Maisel`s Weisse dunkel                              0,5l       4,60 
 

Craft Bier   

Maisel´s Pale Ale              0,33l       4,50 

 
Alkoholfreies Bier 

 
Veltins Pilsener   0,33l       3,30 
Maisel`s Hefeweizen   0,5l       4,60 
Maisel´s Pale Ale   0,33l       4,50 
 

Alkoholfreie Biermixgetränke 

 
Veltins Fassbrause Holunder  0,33l       3,30 
Veltins Fassbrause Mango- 
Maracuja    0,33l       3,30 
 

Weißwein 
 
Elbling trocken   Fl. 1l       22,80 
Müller-Thurgau   Fl. 1l       22,80 
Bacchus halbtrocken   Fl. 1l       22,80 
Scheurebe lieblich   Fl. 1l       22,80 
Riesling trocken   Fl. 0,7l       16,50 
Riesling halbtrocken   Fl. 0,7l       16,50 
 

Rotwein 
 
Cabernet Sauvignon   Fl. 0,7l       16,20 
Dornfelder trocken   Fl. 0,7l       16,20 
Dornfelder halbtrocken  Fl. 0,7l       16,20 
Dornfelder lieblich   Fl.0,7l       16,20 
 

Rose 
Cape Bridge    Fl. 0,7l       16,80 



 

Sekt 

 
Rotkäppchen Flasche   Fl. 0,75l      19,40 
 
 
 
 
 
 
Konservierungsstoffe 1 Sorbinsäure 2 Koffein 3 Phosphat EH 50a 
4 Ascorbinsäure 5 Chinin 6 Farbstoff 


